aFl!!i!l!!i!l!!i!l!li!l!!i!l!li!l!Ii!lili!li!l!!i!l!!i!l!!i!l!ﬂ?’

VINS FINS
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VIN BLANC O.15L
Pfalz — Lergenmiiller — Riesling «Fruits de Mer» 4,50
Bourgogne — Patriarche Pere et Fils — Chardonnay 5,50
Rhone — Familie Perrin — Luberon blanc 6,00
Loire — La Perriere — Sauvignon «La Petite Perriere» 7,00
VIN ROSE

Bourgogne — Patriarche Pére et Fils — «Heritage» Syrah 4,50
Languedoc — Hecht & Bannier — Syrah 5,50
VIN ROUGE

Bourgogne — Patriarche Pére et Fils — Cabernet Sauvignon 4,50
Languedoc — Maison Schroder & Schyler — «Altera» Merlot 5,50
Rhone — Famille Perrin — Ventoux — Grenache / Syrah 6,00
Bordeaux — Chateau Nicot — Cabernet Sauvignon / Merlot 7,00

VIN DOUX
Alsace — Wolfberger 2019 Gewiirztraminer 7,00
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Y“» BOUTEILLE

0.375L

. VIN BLANC
Rhone — Familie Perrin 18,00
2018 Cotes du Rhone Réserve: Rousanne,

Viognier

Loire — Domaine Saget 27,00
2016 Pouilly Fumé: Sauvignon

Loire — La Perricre 32,00
2017 Sancerre blanc: Sauvignon Blanc

VIN ROUGE
Les Combes de Saint Sauveur 16,00
2017 Grenache, Cinsault, Carignan, Syrah

Bordeaux — St Emilion Grand Cru 27,00
2013 Chateau Brun: Cabernet Sauvignon,

Merlot

AT

VERRE O.1L
Crémant de Bourgogne blanc 7,50
Crémant de Bourgogne rosé 8,00
Champagne Castelnau brut 11,50
P BOBUTREIaI]LE O.75L9900
ommery Brut Ro X
Champ%ne CasteYnau brut 75,00
Castelnau Rosé 89,00
Castelnau Blanc de blancs 2006 110,00

APERITIF

Aperol 23 4 6,50

ampari > 4 6,50
Lillet Blanc/Rouge 5d 6,00
Rinquinquin 5cl 5,50
Noix de [a St. Jean 5d 5,50

, VINS FINS .
BT CUISINE TRADITIONELLE

Aperol Spritz >4 8,50
4cl Aperol, Soda, Prosecco
Bianco Rosso *' 9,00

2cl Campari, 2cl Vermouth, Angostura,
Prosecco

Violet Sh)ritz 814 9,00
2cl Veilchenlikor, Weisswein,
Zitronenlimonade

o1 9,00

Prosecco, Holunderbliitensirup, Limettf’:,
Minze

Lillet Berry Spritz 27814 9,00
4cl Lillet Blanc, Prosecco, Himbeersirup,
‘Tonic Water

SANS ALCOOL

BOISSONS CHAUDES

Espresso * 2,50
”(I;asse Kaffee 19 2,88
appuccino * )
F(rjagtpau lait 3° g,gg
ce y
Milchschokolade 3,50
EAU MINERALE
Viva con Agua 0331FL. 3,00
Viva con Agua 0,751FL. 7,00
. SODA 4
Contint o O3 200
Coca Cola light 19522323 02 [F[. 3,00
Bitter Lemon °#3 021FL 3,00
Tonic Water 10282 0,21F ,00
Jus
felsaft naturtriib 0,3 3,00
rangensaft 03 3,00
Rhabarbersaft 0,3 3,50
Cranberrysaft 0,3 ,50

(Alle Weine und weir’lhaltigen Getrinke enthalten Sulfite)

BIERE

Radeberger Pilsner ¥ 0,33 1FL. 4,00
Konig Pilsner alkfrei 0,33 L FL. 4,00
Radler ¥ 0,51 5,50
Maisel’s Hefe ¥ 0,51FL 5,50
Maisel’s alkoholfrei * 0,51FL 5,50
Berliner Weisse griin/rot 0,33 1 Fl. 4,00

CIDRE

0.33 L
Bretagne — Val de Rance 7,00
French Cider brut: CAuthentique

Bretagne — Val de Rance 7,00
French Cider pear

Bretagne — Val de Rance 7,00
French Cider rosé

Bretagne — Val de Rance 7,00
French Cider Raspberry

LONGDRINKS

AVEC 4CL CHACUN
Jack Daniel’s & Cola 372 9,50
Bombay Sapphire Gin Tonic *#% 9,00
Absolut Wodka & Cola'*"*%Saft/Soda 9,00
Campari > Orange/Soda 8,50

Cuba Libre 13712 9,50
Havana Club 3 Jahre, Limette, Cola

ZUSATZSTOFFE / ALLERGENE
1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoffe, 3. Antioxidationsmittel,

4. Geschmacksverstirker, 5. Schwefeldioxid/Sulfite, 6. Geschwirzt,

7. Phosphat, 8. Laktose, 9. Koffein, 10. Chinin, 11. Gewachst,

12. Taurin, 13. Aspartam, 14. Siiffungsmittel, 15. Eier, 16. Sesam,
17. Soja, 18. Sellerie, 19. Gluten, 20. Senf, 21. Fisch, 22. Erdniisse,
23. Krustentiere, 24. Niisse, 25. Weichtiere, 26. Lupinen, 27. Pektin,

28. Aromastoffe, 29. Zitronensiure, 30. Ascorbinsiure,

31. Konservierungsstoffe, 32. Siuerungsmittel Phosphorsiure,
33. Johannisbrotkernmehl, 34. Gelatine, 35. Erdniisse,

36. Phenylanalinquelle
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Alsace — Schilumberger 42,00

VIN BILLANC
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Rhone — Familie Perrin 39,00
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2017 Pinot Blanc BOUTEILLE O.y5L 2018 Rhone Réserve: Grenache blanc /
Alsace — Wolfenberger 32,00 . Viognier
2020 Riesling Bourgogne —Domaine Ferret 99,00 phone _ Familie Perrin 65,00
Alsace — Wolfenberger 34,00 2018 Pouill » 2019 Vacqueyras "Les Christins': Bourbou-
2020 Auxerrois Bourgogne.—La Ch?bllssmnne 45,00 lenc, Clairette, Grenache blanc
Alsace — Wolfenberger 35,00 2019« Shal:hsAla Sereine» Chardonnay Domaine Saint Cosme 48,00
2020 Biologique Pinotblanc %2 Graves — Chéteau Ferrande 49,00 20172018 Cotes du Rhone blanc: Rousanne /
. 2018 Sauvignon blanc / Sémillon blanc Vioenier: Picpoul
Alsace — Trimbach 55,00 ognier, PIcpo
2019 Riesling Entre deux mers — Le Grand Verdus 3800 Loire - La Tailerie 56,00
Bourgogne —Vignerons de Buxy 3200 ~010 Sawvignon/ Semillon 2019 Pouilly Fumé AOC> Sauvignon Blanc
2020 Aligoté Buissonier» Aligoté Rhone — Rhonéa 3200 Loire—LaRomaine 54,00
Bourgogne —Vignerons de Buxy 33,00 202.0 Legende .de Toque» Roussanne, 2018 Sancerre «barrique» Sauvignon Blanc
2020 «Chardonnay Buissonier> K e, Vlogm?r ) - Loire — Domaine Gerard Boulay 65,00
Bourgogne — Vignerons de Buxy 49,00 Rhone - Fan@e Perrm 9 2800 2019 Sancerre «Chavignob Sauvignon Blanc
2018 Montagny ler Cru» Chardonnay 2018 Rhone biologique: e
Grenache blanc / Viognier
Bourgogne — Terres Secretés 65,00
2018 Pouilly Fuissé <Les Sentinelles»
Languedoc — Mediterranée 25,00 N R O = Corse — Domaine Campu Vecchiu 32,00
2020 «Wine o'clock» Grenache, Cinsault, Syrah V‘ S E 2020 Sciaccarelhu, Niellucciu, Grenache
BOUTEILLE O.75L
Camarque — Dune 32,00 Loire — Domaine Gerard Boulay 69,00
2020 «Gris de Gris» Grenache, Carignan 2019 «Sancerre Rosé» Pinot Noir
VI JGE
BOUTEILLE O.75L
BOURGOGNE Chateaun de Respide 35,00
Bourgogne — Vignerons de Buxy 39,00 Rhonéa 47,00 2016 Cabernet Sauvignon, Merlot
2015 Pinot Noir 2014 «Crozes Hermitage AOC» Syrah Chiiteau Tour Prignac 45,00
Bourgogne — Vignerons de Buxy 52,00 Rhonéa 52,00 2015 «Cru Bourgeois» Cabernet Sauvignon,
2015 «Mercurey» Pinot Noir 2016 «Gigondas» Grenache, Syrah, Merlot
Bourgogne — Nuiton Beaunoy 6500  Mourvedre, Cinsault Chéteau Magondeau Beau Site 47,00
2016 Beaune ler Cru» Pinot Noir Rhone - Fgm}l;lll'lg Perl;'ml 2012 Melot
Bourgogne — Nuiton Beauno 89,00 2018 Cote duRhone biologique: Chéteau d’Arcins 52,00
2015 ~olnay» Pinot Noir Y Grenache, Syrah, Mourvedre 2015 Cabernet Sauvignon, Merlot
Bourgogne — Nuiton Beaun 99,00 Rhone - FamﬂleA Perrin 33,00 Chateau Roc de Levraut 28,00
2017 Pommard» Pinot Noir OY 2018 Cote du Rhone: Grenache, Syrah, 2017 Merlot, Cabernet Sauvignon
Mourvedre Chéteau Tour Bel Air 32,00
LOIRE Rhone — Familie Perrin 66,00 2017 Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Loire Nevea 55.00 2018 Gigondas: Grenache, Syrah, Mourvedre Franc
— Roger u
. B ) ’ Chateau Barreyres 55,00
2019 Sancerre rouge> Finot Noie SUD-OUEST 2014 Cabernet Sauvignon, Merlot
RHONE Saint Mont AOC 26,00 Chateau Montlabert Saint-Emilion 85,00
Vign des Pierres Dorées 2200 2016 Beret Noir» Tannat, Pinenc, Cabernet 2016 «Grand Cru» Merlot, Cabernet Franc
. ’ Sauvignon
igzgﬁﬁeosﬁpowp:z Bmlom’@mzm IGP Cotes de Gascogne 2800 LANGUEDOC
2016 «Luberon Rouge» Syrah, Grenache N(’)ir 2018 Moonseng: Merlo, got Roche Mazet i 25,00
Les Combes de Saint Sawveur 25,00 2018 Cabernet Savignon
2019 Grenache, Cinsault, Carignan ’ BORDEAUX Domaine de Ia Clapiere 28,00
Seieneur de Fontimole 4200  Chateau Haut Rian 2700 2018 Merlot Carignan, Cabernet Sauvignon
201g5n< Nacqu m%) Grenache, Syrah, ’ 2016 Metlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Moursédre, Cinsault ’ franc CORSE
’ Chiteau lys de Bessede 3900 Domaine Campu Vecchiu 28,00
2015 Merlot, Cabernet Sauvignon 2018 Nielluccio, Sciaccarellu

(Alle Weine und weinhaltigen Getriinke enthalten Sulfite)
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